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EVERPURE
®

CLARIS ULTRA

RIDUZIONE 
DELL’ACCUM

ULO DI 
CALCARE

PREVENZIONE 
DELLA 

CORROSIONE

RIDUZIONE DI CLORO, 
SAPORI E ODORI 
SGRADEVOLI

Everpure Claris Ultra è la prim
a fam

iglia di cartucce per filtri al m
ondo progettata 

utilizzando una nuova tecnologia di trattam
ento e filtrazione dell’acqua, che 

com
bina con efficacia la riduzione dei m

inerali e la protezione dalla corrosione in 
un’unica unità com

patta. Claris Ultra consente di ottenere caffè, espresso e 
bevande calde di ottim

a qualità, oltre a cubetti di ghiaccio com
patti e trasparenti.

Vantaggi di Everpure Claris Ultra
•  Prevenzione efficace della form

azione di calcare in m
acchine per 

caffè, espresso, tè e piccole m
acchine per il ghiaccio.

•  Prevenzione della corrosione dei com
ponenti delle m

acchine, 
causata da acqua aggressiva e dal deposito di com

plessi m
etallici 

indotti dalla corrosione (m
etalli ferrosi, piom

bo, ram
e, cadm

io, 
m

ercurio).

•  Prevenzione della m
igrazione di m

etalli da com
ponenti 

particolarm
ente sensibili delle m

acchine.

•  Prevenzione da cali im
provvisi del pH causati dal processo di 

decarbonizzazione e m
antenim

ento di livelli di pH ottim
ali per 

ottenere cubetti di ghiaccio trasparenti e caffè ed espresso di alta 
qualità e dal gusto eccellente.

•  Elim
inazione di torbidità indesiderata, im

purità organiche e cloro, 
nonché di residui di sapori e odori sgradevoli nell’acqua (filtro a 
carbone attivo integrato).

•  Garanzia di costi di funzionam
ento ridotti, m

eno tem
pi di ferm

o 
m

acchina e m
eno riparazioni.

•  Una fam
iglia di filtri con il più alto ventaglio di capacità.

•  Ingom
bro ridotto, ideale per i contesti in cui lo spazio è lim

itato.

• Offre la più bassa perdita di carico e la più alta portata.  

Claris™
 è un m

archio registrato di Aquis, Gm
bH.

L’im
patto finanziario del ferm

o m
acchina, delle riparazioni e della com

pleta sostituzione può 
essere considerevole per gli operatori. I costi non program

m
ati e le riparazioni che richiedono 

m
olto tem

po, soprattutto negli orari di punta, hanno un im
patto negativo sull’attività. La nuova 

tecnologia di Claris Ultra pone fine a tutti questi problem
i, garantendo costi di funzionam

ento 
contenuti e prom

uovendo una vita utile lunga delle apparecchiature. Il risultato è la 
soddisfazione di operatori e clienti.

Risparmio 
per 
l’operatore
€

SISTEM
I DI FILTRAZIONE EVERPURE CLARIS ULTRA
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Il sistem
a può funzionare in 

posizione verticale o orizzontale

La valvola di bypass con 
tecnologia  DUOBLEN

D
® 

consente di regolare con 
precisione la durezza 
carbonatica

Valvola di scarico             
di prevenzione del 
controflusso integrato

Le valvole di chiusura 
autom

atica su ingresso e uscita 
fanno sì che non vi sia rischio di 
aprire la testa e causare una 
fuoriuscita d’acqua

La struttura con valvola in testa 
perm

ette al sistem
a di depressuriz-

zarsi da solo durante la sostituzione 
della cartuccia

Testata del filtro universale 
adatta a tutta la fam

iglia di 
cartucce Claris (standard e 
Ultra)

 Installazione rapida, utilizzo 
intuitivo, m

anutenzione 
im

m
ediata

•  Il connettore piatto della cartuccia 
consente di sostituire il filtro in spazi 
angusti

•  La prefiltrazione rim
uove le particelle 

grossolane

•  La durezza carbonatica viene regolata 
attraverso un processo di scam

bio ionico

La tecnologia di Claris Ultra, una novità m
ondiale, è una vera e propria rivoluzione                 

tecnologica e si basa su un processo in due fasi che coniuga un parziale addolcim
ento                         

in base idrogeno e sequestro:

Fase 1: addolcim
ento - Scam

bio ionico: decarbonizzazione.
Fase 2: sequestro - stabilizza il contenuto di m

inerali utilizzando anioni sequestranti. 
N

e derivano un’alcalinità e una com
posizione m

inerale bilanciate nell’acqua, con un pH stabile e pressoché neutro, che 
contribuisce a prevenire la form

azione di calcare. Il processo consente di ottenere l’acqua ideale che perm
ette la 

corretta estrazione per esaltare l’arom
a del caffè.

L’INNOVATIVA TECNOLOGIA DI EVERPURE CLARIS ULTRA GARANTISCE 
COMPOSIZIONE MINERALE OTTIMIZZATA E PH NEUTRO
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TECNOLOGIA BREVETTATA DUOBLEND
® PER LA MASSIMA 

PRECISIONE DEI LIVELLI DI DUREZZA CARBONATICA

M
icrofiltrazione per rim

uovere sedim
enti, im

purità e cloro
Claris Ultra è dotato di un filtro integrato a carbon block da 5 m

icron ad alta efficienza, che riduce i sedim
enti               

(> 0,005 m
m

) e i residui di cloro dal bypass e dall’acqua addolcita. Il risultato è un’acqua inodore, dal sapore ottim
o, 

pura e lim
pida.

Capacità filtrante superiore e un m
iglior rapporto fra capacità e spazio per la m

assim
a efficienza

La fam
iglia Everpure Claris Ultra conta sei cartucce con un intervallo di capacità m

aggiore rispetto alla linea di 
cartucce Claris tradizionale (da 1.700 a 20.000 litri). La fam

iglia Claris Ultra ha l’intervallo di capacità delle cartucce 
più am

pio sul m
ercato. Questo rende Claris Ultra una soluzione ideale per                                                                         

zone con acqua di ogni tipo di durezza e per attività con ogni 
tipo di volum

e. 

Le cartucce Claris Ultra vantano inoltre un rapporto fra 
capacità e spazio superiore rispetto alle tradizionali cartucce 
Claris, nonché il m

iglior rapporto fra capacità e spazio di tutti 
gli altri m

archi di cartucce sul m
ercato. 

Dim
ensioni com

patte e testata del filtro 
universale per la m

assim
a praticità

La fam
iglia di cartucce Claris Ultra è 

caratterizzata da dim
ensioni com

patte, che la 
rendono ideale per gli spazi ridotti.  

La testata del filtro universale di Claris è 
com

patibile con le cartucce Claris tradizionali e 
con tutte le cartucce dei filtri Claris Ultra.

Everpure Claris ™ Ultra, com
e la linea Claris tradizionale, è dotata di una tecnologia 

con valvola di bypass DUOBLEN
D, per una regolazione costante e precisa della 

durezza carbonatica. Tale tecnologia filtra l’acqua, elim
inando sapori e odori sgrade-

voli, e consente a una quantità predeterm
inata d’acqua di passare attraverso la resina 

a scam
bio ionico della cartuccia. La quantità che viene fatta passare è determ

inata 
sem

plicem
ente dalla posizione del bypass. Attraverso il processo di m

iscelazione 
dell’acqua filtrata e di quella addolcita, gli operatori possono ottenere il contenuto       
di m

inerali desiderato per ottenere il caffè e l'espresso m
igliori. La tecnologia 

DUOBLEN
D di Claris garantisce inoltre un rapporto di bypass costante e preciso a 

portate e pressioni diverse, per m
antenere lo stesso livello di durezza carbonatica 

nell’acqua m
iscelata. 

Claris™
 è un m

archio registrato di Aquis, Gm
bH.
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Applicazioni
M

acchine per caffè ed espresso
•  M

iscela di caffè di eccellente qualità/uso ottim
ale degli ingredienti

•  Protezione dai depositi di calcare / non è necessaria una rim
ozione 

frequente del calcare
• M

iglior efficienza energetica / costi di esercizio inferiori
• Ingom

bro ridotto / m
inori requisiti di spazio

Piccole m
acchine per il ghiaccio

• Ghiaccio più lim
pido e duro / tem

pi di inattività inferiori
•  Riduzione del consum

o di acqua / aum
ento dell'efficienza 

energetica
•  Protezione dai depositi di calcare / non è necessaria una 

rim
ozione frequente del calcare

FACILISSIMO!

FACILE DA INSTALLARE 
E DA UTILIZZARE 
Il design flessibile di Everpure Claris Ultra ne 
consente l’utilizzo in diverse posizioni di 
installazione: a parete, libera, orizzontale o 
verticale. 
Claris Ultra è caratterizzato da 
un’installazione e una m

anutenzione intuitive, 
con cartucce a sostituzione rapida.

SISTEM
I DI FILTRAZIONE EVERPURE CLARIS ULTRA
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DESCRIZIONE
CODICE UNICO

POTENZA NOM
INALE*

(litri)

Cartuccia Claris Ultra 170
4339-85

1.700

Cartuccia Claris Ultra 250
4339-80

2.500

Cartuccia Claris Ultra 500
4339-81

4.200

Cartuccia Claris Ultra 1000
4339-82

8.500

Cartuccia Claris Ultra 1500
4339-83

12.100

Cartuccia Claris Ultra 2000
4339-84

20.000

CARTUCCE EVERPURE CLARIS
TM ULTRA

CLARIS ULTRA 170  
4339-85

CLARIS ULTRA 250  
4339-80

CLARIS ULTRA 1000  
4339-82

CLARIS ULTRA 500  
4339-81

CLARIS ULTRA 1500  
4339-83

CLARIS ULTRA 2000  
4339-84

SPECIFICHE DEL PRODOTTO

 DESCRIZIONE
CODICE UNICO

CONNESSIONE
CHIUSURA 

AUTOM
ATICA

STAFFA DI ]
M

ONTAGGIO
VALVOLA DI NON 

RITORNO INTEGRATA

Testata Claris
4339-90

3/8" BSP
Sì

Sì
Sì

Testata Claris
4339-92

3/8" QCF
Sì

Sì
Sì

Testata Claris
4339-93

8 m
m

 QCF
Sì

Sì
Sì

TESTATE EVERPURE CLARIS/CLARIS ULTRA

TESTATA CLARIS 3/8” QCF
TESTATA CLARIS 8 mm QCF

TESTATA CLARIS 3/8” BSP

Testate vendute separatam
ente. 

*Basata su 10 kH. 

DESCRIZIONE
CODICE UNICO

CONNESSIONE

Kit per test Claris
4339-40

–

Tubo di connessione Claris, 3/8” x 1/2”*
4339-50 + 4339-51

–

Flussom
etro Claris 700 l/m

in
4339-30

3/8” BSP

ARTICOLI CORRELATI

KIT PER TEST CLARIS
FLUSSOMETRO CLARIS

DESCRIZIONE
ALTEZZA (cm

)
DIAM

ETRO CARTUCCIA 
(cm

)
CARTUCCIA + TESTATA

SOLO CARTUCCIA

Cartuccia Claris Ultra 170
29,5

24,5
9,50

Cartuccia Claris Ultra 250
36,5

31,5
9,50

Cartuccia Claris Ultra 500
47,5

42,5
9,50

Cartuccia Claris Ultra 1000
41

36
13,61

Cartuccia Claris Ultra 1500
52,5

47,5
13,61

Cartuccia Claris Ultra 2000
52,5

47,5
17,50

DIM
EN

SION
I

REQUISITI DI PRESSIONE
REQUISITI DI TEM

PERATURA

29-116 PSI  (2,0 – 8,0 bar)
4 – 30 °C

DATI DI FUN
ZION

AM
EN

TO

SISTEM
I DI FILTRAZIONE EVERPURE CLARIS ULTRA

Claris™
 è un m

archio registrato di Aquis, Gm
bH.

* N
on in figura
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